ceska klasi@—)

1509 koprova omacka se Spikovanou hovézi peceni

150g svickova omacka se Spikovanou hovézi peceni

1509 cmunda po kaplicku /bramborak, bilé zeli, uzena krkovicka/
1509 kureci prsicka v bramboraku se zelnym salatem

300g spekové knedliky s ¢ervenym zelim a smaZenou cibulkou
200-250g pstruh po cesku s citronem

1209 smazeny syr s domaci tatarskou omackou

1009 smazeny hermelin s domaci tatarskou omackou

2009 smazeny kureci rizek s citronem

200g smazeny veprovy rizek s citronem

200g hovézi gulas ,chapadlo” s domacimi bramboracky

1509 veprova plec po selsku s dusenym zelim

kazdé utery /od 18:00/:

pecena pulka kachny s variaci duSeného zeli
a variaci knedliku /cca 1000g/

nedostanete-Lli pFi placeni Ucet z nasi pokladny, neplatte! jste nasimi hosty.

98,-
117,-
129,-
129,-

95,-
119,-

89,-

89,-

90,-

95,-
125,-

98,-

249,-



predkrmy

specialni nakladany hermelin chapadlo s cervenou cibulkou a feferony 65,-
domaci bramboracky s kysanym zelim /3 ks/ 65,-
carpacio z hovézi svi¢kové s rucollou, hoblinami parmazanu, ¢erstvym pepfem a 145,-
extra virgin olejem

grilovany hermelin s brusinkovym dipem, svazeckem rucolly a grilovanymi toasty 85,-
variace ¢eskych syrl s vlaSskymi ofechy 115,-

. Prvni polévku uvaril clovék uz pred 9500 lety. Nebyla vsak zdaleka takova, jakou si dnes vaFime doma
v hrnci. Polévka se varila ve vyhloubeném otvoru v zemi, ktery byl utésnén

n , kameny. Do tohoto ,,hrnce” clovék nahazel vse, co kolem rostlo, a zalil vodou.”
olevk

nuselska zelhacka 55,-
hovézi vyvar s Cerstvou jullienne zeleninou ,jatrovymi knedlicky a nudlemi 49,-

n&tb k pivu

200g grilované sunkové klobasky servirované na jehle s horcici a pikantnim krenem 115,-
150g tatarsky biftek po ¢esku /a vSe co k nému patfi/ 185,-
10009 peh(:evrlé Zebra z vepfové pecené na texasky zplsob podavané s pikantnim kfenem 170,-
a hor¢ici
staroceské strapacky se zelim, restovanou cibuli a uzenym masem 95,-
bryndzové halusky s rozpecenou slaninou 105,-
kovbojské fazole s cibuli, cesnekem a fazolovymi lusky, podavané na plotynce s 120,-

oprazenou slaninou



Francois Copee (1842 -1908) - K pFipravé salati potrebu;eme marnotratnika - pro olej,

lakomce - pro ocet, moudrého - pro sul a blazna - pro pepr.”

sa(é}t}
michany salat s hor¢i¢nym dresinkem a kurecimi nugetami v sezamové krusté

ceasar salat s Cesnekovymi krutony, parmazanovymi hoblinkami, kfupavou slaninou a
kurecimi kousky

michany salat s marinovanym balkdnskym syrem a olivami

caprese z nejlepsi italské mozzarelly /bufala/ se sladkymi tomaty a Cerstvou bazalkou,
zakapané panenskym olejem

végklarianska jidla
grilované cukety, lilky, papriky a chrest s bylinkami a tomatovou salsou

houbové rizoto s rozmarynem, lanyZzovym olejem a parmazanem

kovbojské fazole s cibuli, cesnekem, fazolovymi lusky a jalapenos paprickou,
podavané na plotynce

tésmny

tagliatelle s parmskou Sunkou /parma riserva/, zampiony a pikantni tomatovou oméackou,
sypané parmazanem

tagliatelle pollo con spinachi s kufecimi nugetami, restovanym listovym Spenatem
a Cesnekem, jemnéné smetanou a doplnéné parmazanem

klasické gnocchi s lesnimi houbami, kufecim masem, smetanou a parmazanem
tagliatelle s tomatovo bazalkovou omackou, kufecim masem a parmazanem

130,-
135,-

105,-
125,-

110,-
115,-
110,-

149,-
130,-

140,-
130,-



Jean Baptiste Moliere (1622-1673)-,,KdyZ jsem se dobre najedl,je ma duse s:lna a nic s ni neotrese

U asa

200g
200g

300g

200g

vvvs

poctivé plnéné kureci prso cesnekovym syrem a parmskou Sunkou
smazend kureci prsa v drcenych cornflakes plnéna mozzarellou a listovym
Spenatem

mix grill ,,chapadlo” z kurecich prsou, veprové panenky a hovézi rosténé,
podavany s omackou barbecue

stavnaty kureci steak s nabidkou omacek

200g/300g steak z rosténce z mladych ¢eskych byckd /do 2 let/ s nabidkou omacek

400g

200g
450g

200g

druhy omacek:
z panskych hFibl, demi glace jemnény smetanou
barbecue /hot/
z jihoCeskych liSek a smetany
z drceného zeleného pepre, konaku, demi glace jemnény maslem
medohorci¢na z medu, tymianu, smetany a hrubozrnné horcice
z drcenych tomatl s balsamikovym octem a bazalkou

jality
jumbo steak z mladé rosténé s pecenou cibuli a dijon omackou
/doporucujeme medium rare/

mega burger ,chapadlo” z mletého Stavnatého hovéziho masa s ledovym salatem,

tomaty, grilovanou cibuli, syrem, slaninou a barbecue dipem, servirovany s
jullienne hranolkami

chilli burger ,,chapadlo” z hovéziho masa s kyselou okurkou, hofcici, ostrou
cibuli, grilovanou slaninou, barbecue dipem a domacimi steakovymi bramborami

veprova panenka plnéna parmskou Sunkou a susenymi rajéatky, grilovana s
cerstvymi bylinkami
nakladané kureci kridla ,.ginger with honey” s kifupavym saldtem a variaci dipl

pikantni tortilla s kFupavym ledovym saldtem, rucollou, pecenymi paprikami,
kuFecim masem, zakysanou smetanou a salsou VERDE ze zelenych tomatd

grilovana veprova panenka na lGzku z cibule, anglické slaniny a smetany

140, -
135,-

189,-

99,-

150,-/225,-

35,-
30,-
40,-
30,-
30,-
30,-

299,-

155,-

160,-

180,-

130,-
140,-

170,-



Gfilohy

opecené brambory s olivami, cibulkou a balkanskym syrem 35,-
stouchané bylinkové brambory 30,-
vareny brambor 25,-
dusena ryze 25,-
domaci houskovy knedlik s petrZzelkou 25,-
kynuty houskovy knedlik 25,-
smazené bramborové hranolky 30,-
domaci smazené krokety 35,-
domaci steakové brambory 35,-
domaci bramboracky /3ks/ 45,-
zelené fazolky se slaninou a cesnekem 45,-
grilovana cerstva zelenina s panenskym olivovym olejem 55,-
cerstva zelenina 50,-
rozpecena cesnekova bageta 35,-

degpty

medovnik dle staroslovanské receptury 45,-
domaci palacinky se zmrzlinou 65,-
horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a doméci Slehackou 60,-
karamelovy pohar /3 kopecky vanilkové zmrzliny, karamel, ofisky, slehacka/ 59,-

Georges Auguste Escoffier /1846 -1935/ - byl nejvétsim kucharem konce 19. stoleti a zacatku
20. stoleti. Po celém svété ovliviioval gastronomii a jemnou kuchyni aZ do soucasnosti. Je znam
také jako , Kuchar krald a kral kuchafu”. Byl priitkopnikem moderni kuchyné, protoZe zjednodusil
recepty a pracovni postupy, a pritom vytvoril jidla, ktera dosahla svétové proslulosti.

poloviéni porce jidel je za 75% z puvodni ceny



